ASSIETTE DE RADIS ©

SAUCISSON BEURRE AU MILIEU DE LA TABLE 8

TARAMA BLANC & BLINIS ||

CAVIAR OSCIETRE 30G MAISON DU CAVIAR 85

VELOUTE DE POTIRON 9
OEUFS MIMOSA 7
POELEE DE CHAMPIGNONS EN PERSILLADE, OEUF POCHE BIO |3

AUBERGINE GRILLEE & BURRATA CREMEUSE |5

CARPACCIO D’ARTICHAUT, VINAIGRETTE TRUFFEE |7

BELLE FRISEE AUX LARDONS A PARTAGER |6

3 HUITRES PERLES DE L’ IMPERATRICE N°2 - JOEL DUPUCH |16
SAUMON FUME ECOSSAIS MAISON DU CAVIAR 26
TARTARE DE THON AVOCAT SPICY 2|

CARPACCIO DE BAR, CITRON GINGEMBRE |8

6 GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE* |7

FOIE GRAS DE CANARD, PAIN TOASTE 22

COQUILLETTES SERRANO COMTE / & TRUFFE 18/27

RIGATONI AUX MORILLES 32

FILET DE BAR A LA GRENOBLOISE 28
DOS DE SAUMON SAUCE CHAMPAGNE 29

NOIX DE SAINT-JACQUES TRADITION 33

CONFIT DE CANARD DE LA MAISON CASTAING 28
POULET ROTI SAUCE SUPREME OU AUX MORILLES 26/38
POITRINE DE COCHON DE 36H 23
SOURIS D’AGNEAU BRAISEE 31
TARTARE BRASSERIE 22
BOURGUIGNON DE BOEUF 25

CHATEAU FILET, SAUCE POIVRE 42

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES |3

CARPACCIO D’ANANAS, SORBET BASILIC |2

UNE PART DE TARTE CITRON MERINGUEE |3

L’ECLAIR GEANT AU CARAMEL BEURRE SALE |4

PARIS BREST |3

MOUSSE AU CHOCOLAT POUR 2, 3 OU 4... |18

MILLEFEUILLE VANILLE COEUR COULANT CARAMEL |2

PRUNEAUX A L’ARMAGNAC 9

COUPE COLONEL |3

GLACE VANILLE, NOIX DE PECAN CARAMELISEES ©

CAFE GOURMAND ||



MENU 180 EUROS

UNE COUPE DE CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER
TARAMA A LA TRUFFE ET BLINIS MAISON DU CAVIAR

VELOUTE DE CHATAIGNES ET CHAMPIGNONS, COPAUX DE TRUFFE NOIRE
CARPACCIO DE ST JACQUES, CITRON CAVIAR

@%WGW/@W} Cernon '
6 HUITRES PERLES DE L IMPERATRICE JOEL DUPUCH

& &%74/&’/7/3/ <« Perbles e & Wrmnpbrnaliices -2, %M@W
RAVIOLES DE LANGOUSTINES
FOIE GRAS DE CANARD DES LANDES, CHUTNEY POIRE FIGUE

RIGATONI AUX MORILLES
%mmmwaéfmméw
SAINT-JACQUES EN COQUILLE «TRADITION»
©f callopis in 8l <lriadilion >
BAR DE LIGNE SAUCE CHAMPAGNE
S tecrec secbasi, C/Ww bacce
RIS DE VEAU CROUSTILLANTS
el sceetbneacs
CHATEAU FILET DE BOEUF ROSSINI
W eef frlet vassini

PROFITEROLES CHOCOLAT VANILLE AMANDE TRUFFE
CRocolate proftlencles, abmonde & trwffle ice crean
PAVLOVA AUX AGRUMES
%Wﬁww&/m
MONTBLANC AUX MARRONS
O W19 mtblomc cold s chesdnet
MILLEFEUILLE VANILLE COEUR COULANT CARAMEL
COUPE COLONEL VODKA BELUGA
Lernn Lordel with beliga vodRa
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