
Entrées
velouté de potiron 9

oeufs mimosa 7

poêlée de champignons en persillade, oeuf poché bio 13 
aubergine grillée & burrata crémeuse 15

 carpaccio d’artichaut, vinaigrette truffée 17 

belle frisée aux lardons à partager 16

3 huitres perles de l’impératrice n°2 - joel dupuch 16

saumon fumé ecossais maison du caviar 26

tartare de thon avocat spicy 21

carpaccio de bar, citron gingembre 18

6 gros escargots de bourgogne* 17

foie gras de canard, pain toasté 22

 

Plats
  

coquillettes serrano comté / & truffe 18/27

rigatoni aux morilles 32 

filet de bar a la grenobloise 28

dos de saumon sauce champagne 29

noix de saint-jacques tradition 33

 

confit de canard de la maison castaing 28

poulet rôti sauce suprême ou aux morilles 26/38

poitrine de cochon de 36h 23

souris d’agneau braisée 31

tartare brasserie 22  

bourguignon de boeuf 25 

chateau filet, sauce poivre 42

 

Desserts
assiette de fromages affinés 13  

carpaccio d’ananas, sorbet basilic 12

une part de tarte citron meringuée 13 

l’éclair géant au caramel beurre salé 14

paris brest 13

mousse au chocolat pour 2, 3 ou 4... 18

millefeuille vanille coeur coulant caramel 12  

pruneaux à l’armagnac 9 

coupe colonel 13

glace vanille, noix de pécan caramélisées 9

café gourmand 11

A partager
assiette de radis 6 

saucisson beurre au milieu de la table 8

tarama blanc & blinis 11

caviar oscietre 30g maison du caviar 85



Entrée
veloute de chataignes et champignons, copaux de truffe noire

Chestnut & mushrooms soup with truffle
carpaccio de st jacques, citron caviar
Scallops carpaccio, lemon caviar

6 huitres perles de l’impératrice joel dupuch
6 oysters «Perles de l’Impératrice» n°2, Joel Dupuch

ravioles de langoustines
Langoustine ravioli

foie gras de canard des landes, chutney poire figue
Duck foie gras, pear & fig chutney

rigatoni aux morilles
Rigatoni pasta with morels, yellow wine sauce

saint-jacques en coquille «tradition»
Scallops in shell «tradition»
 bar de ligne sauce champagne

Steamed seabass, champagne sauce
ris de veau croustillants

Veal sweetbreads
chateau filet de boeuf rossini

Beef fillet rossini

Plat

Dessert
profiteroles chocolat vanille amande truffe

Chocolate profiteroles, almonde & truffle ice cream
pavlova aux agrumes

Citrus pavlova
montblanc aux marrons

Montblanc with chestnut
millefeuille vanille coeur coulant caramel

Vanilla millefeuille with caramel
coupe colonel vodka beluga

Lemon sorbet with beluga vodka

une coupe de champagne louis roederer
A glass of champagne Louis Roederer

tarama à la truffe et blinis maison du caviar
Truffle tarama & blinis Maison du Caviar 

Saint Sylvestre
menu 180 euros 
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